
ASSEMBLAGE

Teinte dorée cristalline, aux reflets cuivrés.

Ample et charnue avec une finale rafraîchissante.

Expressif et harmonieux, avec des notes de fruits 
mûrs et de biscuits secs.

OEIL

BOUCHE

NEZ

Vin d'apéritif et de repas, idéal avec les viandes
blanches, poissons ainsi que les fromages.

ACCORDS METS/VINS

DOSAGE            ALCOOL
Brut (9g/L)             12.80 % vol

Meunier             57 %
Chardonnay       32 %
Pinot Noir          11 %

Prestige
     2019


